
      布蕾奶蓋蔗香冷萃咖啡 

 

 

 以越南的雞蛋咖啡為靈感，用布蕾奶蓋取代蛋白，
 配上濃縮的冷萃咖啡， 讓你重新愛上咖啡的味道。
 尤其是蔗甘風味糖漿配上蓬鬆軟綿綿的布蕾奶蓋，
 濃郁且順口，相當適合當做午後的下午茶甜點。

 材料
 

 蔗香冷萃咖啡

咖啡粉(研磨刻度2) 70g
熱水 300ml
冰水 1700ml
果糖 50g
蔗甘風味糖漿 100ml

 

 布蕾奶蓋

  布蕾奶蓋粉 200g

  愛牧牛奶 100ml

植物鮮奶油 400ml

 製程
 

 蔗香冷萃咖啡

1.準備好70g的咖啡粉與300ml的熱水。
2.先加入200ml的熱水，悶蒸1分鐘後，再加入100ml的熱水，再悶蒸1分鐘。
3.加入1700ml的冰水並浸泡24小時後，取出攪拌、過濾出咖啡冷萃液約1500ml。
4.於1500ml咖啡萃取液中，加入50g果糖及100g蔗甘風味糖漿，攪拌均勻。

 布蕾奶蓋

1.準備200g布蕾奶蓋粉、100ml愛牧牛奶與400ml的植物鮮奶油。
2.使用打蛋機或冰沙機將材料放入，打至乳霜狀即可。

1.將萃取出的蔗香冷萃咖啡55ml、冰塊25g與布蕾奶蓋20g，依序倒入杯中即完成。

https://www.sunfont.com.tw/商品資訊/飲品甜品原料/布蕾奶蓋粉.html?tmpl=component
https://www.sunfont.com.tw/商品資訊/飲品甜品原料/愛牧牛奶.html?tmpl=component
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