
      烤鴨可頌佐炭火燒肉醬 

 

 

 酥脆的可頌散發出淡淡的奶油香氣，
 搭配炭火燒肉醬的烤鴨片及新鮮生菜，意外合拍的組
合，讓可頌料理
 有了新風貌。

 材料
 

 烤鴨可頌佐炭火燒肉醬

可頌麵包 1個
烤鴨片(連皮帶肉) 4片
紫洋蔥片 3片
美生菜 3-4葉
黃甜椒片 適量
番茄片 3片

  炭火燒肉醬 適量

 製程
 

 烤鴨可頌佐炭火燒肉醬

1.將可頌麵包用烤箱加熱
2.放入烤鴨片、紫洋蔥片、美生菜、黃甜椒片、蕃茄片
3.淋上炭火燒肉醬即完成

https://www.sunfont.com.tw/商品資訊/鹹式餐飲原料/炭火燒肉醬.html?tmpl=component
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